
 Configuraciones (seleccione una)

Modelos
Estos modelos son compatibles con bandejas GN

 ■ VMC2-H2H   VMC2-H3H
 ■ VMC2-H4H

Control
 ■ De lujo   Simple

Kit: Cable Ethernet [5030518] solo para modelo De lujo

Vaivén de la puerta
 ■ Con bisagra hacia la derecha   Con bisagra hacia la izquierda

Especificaciones eléctricas
VMC2-H2H

 ■ 220 a 240 V, monofásico, sin cable ni enchufe
 ■ 380 a 415 V, trifásico, sin cable, sin enchufe

VMC2-H3H
 ■ 220 a 240 V, monofásico, sin cable ni enchufe
 ■ 380 a 415 V, trifásico, sin cable, sin enchufe

VMC2-H4H
 ■ 380 a 415 V, trifásico, sin cable, sin enchufe

Ruedas
 ■ Ruedas de 76 mm, juego de cuatro (4) (5027946)

Accesorios
 ■ Consulte el folleto de accesorios para conocer todos los accesorios 
disponibles

Utensilios de cocina
 ■ Parrilla metálica, bandeja para hotel (SH-39077)

Limpieza
 ■ Limpiador no cáustico Alto-Shaam®, una (1) botella (CE-46828)
 ■ Limpiador no cáustico  Alto-Shaam®, caja de seis (6) botellas 
(CE-46829)
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  Horno multicocción Vector® serie H
VMC2

CAPACIDAD

CE

Con un volumen y diversidad inigualables en un espacio compacto, los 
hornos multicocción Vector® serie VMC2 H están diseñados para cocinas 
de alta demanda con espacio limitado.

Su tamaño compacto de 546 mm y su diseño verdaderamente sin salida 
de humos permiten a los operadores colocar el horno prácticamente en 
cualquier lugar, sin necesidad de una campana extractora, lo que elimina el 
costo y la congestión de los sistemas de campanas.

El diseño sin agua simplifica todavía más la instalación y el funcionamiento, 
ya que no requiere fontanería, desagües ni sistemas de filtración, lo que 
ayuda a reducir los costos iniciales y el mantenimiento continuo.

Disponibles en configuraciones de 2, 3 o 4 cámaras, cada una controla 
de manera independiente la temperatura, la velocidad del ventilador y el 
tiempo de cocción para preparar múltiples alimentos simultáneamente sin 
transferencia de sabores.

La exclusiva tecnología Structured Air Technology® ofrece calor enfocado 
para una cocción más rápida y uniforme y resultados constantes de alta 
calidad.

Diseñados para ofrecer confiabilidad y seguridad, los hornos Vector cuentan 
con filtros de aire que no requieren mantenimiento y un sistema robusto de 
enfriamiento de los componentes electrónicos para maximizar el tiempo 
activo. Un tope de puerta integrado brinda mayor protección al operador 
en cocinas de ritmo acelerado.

Un control avanzado, de diseño intencionalmente simple, cuenta con una 
interfaz intuitiva fácil de usar y recetas programables para garantizar la 
uniformidad en cada cocción.

ChefLinc™, software de gestión remota de horno basado en la nube, 
aumenta la eficiencia de los procesos y maximiza las ganancias con 
información controlada por datos (solo control de lujo).

Certificación ISO 9001:2015.

  VMC2-H2H: 2 parrillas, 2 bandejas GN 1/1— 
530 mm x 325 mm

VMC2-H3H: 3 parrillas, 3 bandejas GN 1/1— 
530 mm x 325 mm

VMC2-H4H: 4 parrillas, 4 bandejas GN 1/1— 
530 mm x 325 mm 

 Características estándar
• Control de pantalla táctil  programable

• Cargue y descargue recetas fácilmente mediante un puerto USB

• Convertidor catalítico sin venteo con clasificación UL

• Puerta de vidrio de doble hoja

• Una (1) rejilla metálica de acero inoxidable y dos (2) placas de inyección 
por cada cámara de cocción

• Patas ajustables de 102 mm

• Filtros de aire que no requieren mantenimiento

• Sistema robusto de enfriamiento de los componentes electrónicos

• Tope de puerta integrado para mayor seguridad del operador



Dimensiones

DIMENSIONES
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VMC2-H2H: 1060mm

VMC2-H2H: 984mm

VMC2-H3H: 1060mm

VMC2-H3H: 984mm

H2H, H3H, H4H: 1486mm

VMC2-H4H: 1060mm

VMC2-H4H: 984mm

108mm 125mm

533mm 533mm

533mm

152mm

108mm
94mm

375mm HX: 19"

HXH: 21"HX: 483mm

HXH: 533mm

conexión eléctrica

conexión eléctrica

conexión eléctrica

conexión eléctrica

Ancho de la cámara
Profundidad de la cámara
Altura de la cámara
Altura de la cámara con parrilla metálica

Modelo Exterior (A x A x P) Interior (A x A x P) Peso neto
VMC2-H2H 752 mm x 546 mm x 1003 mm 366 mm x 373 mm x 546 mm 103 kg

VMC2-H3H 929 mm x 546 mm x 1003 mm 544 mm x 373 mm x 546 mm 131 kg

VMC2-H4H 1108 mm x 546 mm x 1003 mm 721 mm x 373 mm x 546 mm 161 kg

Modelo Dimensiones de envío (L x A x A) Peso de envío
VMC2-H2H 1219 mm x 762 mm x 1422 mm H2H: 150 kg
VMC2-H3H 1219 mm x 762 mm x 1422 mm H3H: 165 kg
VMC2-H4H 1219 mm x 762 mm x 1422 mm H4H: 198 kg
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ESPACIO LIBRE 

CALOR

ELÉCTRICO

TEMPERATURA

REQUISITOS

Rango de temperatura: 38 °C a 274 °C

Parte superior: 51 mm

Izquierda*: 51 mm

Derecha: 51 mm

Derecha:  51 mm

•  El horno se debe  instalar nivelado.

• El horno no se debe instalar en un área donde se 
pueda ver afectado por vapor, grasa, goteos de agua, 
temperaturas altas o cualquier condición adversa 
grave.

• El horno no está diseñado para una instalación 
empotrada.

VMC2-H2H V Fase Hz IEC A Disyuntor (A) kW Configuración del enchufe

220–240 V 220 1 50/60 4 25 32 5,4 Sin cable ni enchufe

240 1 50/60 4 28 32 6,4 Sin cable ni enchufe

380–415 V 380 3 50/60 1,5 8 16 5,4 Sin cable ni enchufe

415 3 50/60 1,5 9 16 6,4 Sin cable ni enchufe

VMC2-H3H

220–240 V 220 1 50/60 10 37 63 8,1 Sin cable ni enchufe

240 1 50/60 10 41 63 9,6 Sin cable ni enchufe

380–415 V 380 3 50/60 1,5 13 16 8,1 Sin cable ni enchufe

415 3 50/60 1,5 14 16 9,6 Sin cable ni enchufe

VMC2-H4H

380–415 V 380 3 50/60 4 17 32 10,8 Sin cable ni enchufe

415 3 50/60 4 18 32 12,7 Sin cable ni enchufe

Las conexiones eléctricas deben cumplir con todos los códigos federales, estatales y locales vigentes. 
Para su uso en circuitos derivados individuales solamente.

* 457 mm recomendado para acceso de mantenimiento

Calor de rechazo

VMC2-H Ganancia de calor 
qs,

BTU/h

Ganancia de calor 
qs,
kW

1898 0,56
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COMUNÍQUESE
CON NOSOTROS

Escanee o haga clic en el código QR para 
acceder a la guía de plataformas Vector

  Configuraciones apiladas y plataformas
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5034294
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VMC2- H2H

VMC2- H3H

VMC2- H4H

VMC2- H2H

VMC2- H3H

VMC2- H4H

VMC2- H2H

VMC2- H3H

VMC2- H4H

Las dimensiones que se muestran incluyen ruedas a la altura mínima.

Las dimensiones que se muestran incluyen patas ajustables a la altura mínima.

Las dimensiones que se muestran incluyen patas ajustables a la altura mínima.

VMC2-H en plataforma 5034115

VMC2-H en plataforma 5034118

VMC2-H en plataforma 5034294
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